MENUS DU MOIS D’AVRIL 2023

L3 M4 M5 Jé V7
BETTERAVES« QUINOA Bl EN SALADE« ROSETTE FRIAND AU FROMAGE* CAROTTES RAPEES«
COLIN* OMELETTE STEAK HACHE* ROTI DE PORC GIGOT D’AGNEAU
POMMES DE TERRE VAPEURS PATES ROSTI* SALSIFIS* PERSILLES FLAGEOLETS
SALADE DE FRUITS FROMAGE DESSERT AU CHOIX YAOURT AROMATISE SUCRE Eil GLACE
FRUIT DE SAISON
L10 M11 M12 J13 V14
SALADE COMPOSEE« MACEDOINE MAYONNAISE RILLETTES DE CANARD SALADE DE LENTILLESS
FERIE ROTI DE DINDE TENDRON DE VEAU MERLU* SCE BEURRE RAVIOLINI AU FROMAGE
. HARICOT BEURRE* RIZ CREOLE« SALADE VERTE
cEELS\EEﬁfETg:(I)LcLoEEAT DESSERT AU CHOIX FROMAGE Il YAOURT NATURE SUCRE Bill
FRUIT DE SAISON BISCUIT
L17 M18 M19 J20 V21
SALADE DE POMMES DE TERRE« SALADE RAITA% TOMATES VINAIGRETTE« CREPE AU FROMAGE* PATE
LIMANDE MEUNIERE* g “POULET GRILLE
POULET TANDOORI« HACHIS PARMENTIER« | CEUF FLORENTINE GRATINES
DUG CHOU FLEUR/BROCOLIS RIZ SALADE SALADE VERTE COURGETTES A LA CREME%
- FROMAGE BANANE A L INDIENNE DESSERT AU CHOIX FRUITBIQEUSI/}FISON GATEAU ANNIVERSAIRES
COMPOTE

MENU SANS VIANDE
QFAIT MAISON

* PRODUITS SURGELES
VIANDES CARREFOUR VALENCE ET BOUCHERIE BIFFI

FRUITS ET LEGUMES FRAIS OU BIO DE SAISON FARDIN _




